
Le vignoble est planté dans des sols argilo-calcaires sur des hau-
teurs de coteaux culminant jusqu'à 120 mètres. De ce fait les par-
celles sont exposées Sud – Sud Ouest ce qui permet un ensoleille-
ment idéal pour obtenir une maturité parfaite. 

90% Merlot, 10% Cabernet Sauvignon. 

De la taille à la vinification, nous pratiquons une culture tradi-
tionnelle et raisonnée, avec un sol enrichi uniquement en fu-
mure organique. Lors de la récolte, nous sélectionnons les par-
celles à faible rendement pour faire de ces raisins un vin struc-
turé et concentré. En ce qui concerne la vinification, à son arri-
vée la vendange est éraflée puis mise en macération pendant 
30 jours, avec fermentation dans des cuves inox. Le chai est 
équipé d’un système de thermo régulation avec micro oxygé-
nation (suivi annuel OENOMAITRISE). Cette cuvée confiden-
tielle qui ne compte que 3000 bouteilles est vieilli en barriques 
de chêne français pendant 24 mois. 

Les Domaines Fontana et ses vins 

sont certifiés HVE3 (Haute Valeur 

Environnementale) 

Degré: 15% 

Temps de Garde: jusqu’à 10 ans, peut se con-
sommer jeune après aération. L’idéale serait 
même de le décanter ou le carafer afin de per-
mettre à tous les arômes de se développer idéale-
ment et d’en découvrir tout le potentiel. 

HORS-SÉRIE 
- FONTANA- 

Bordeaux Supérieur Rouge 2020 

Robe: rouge cassis brillant. 

Nez: complexe et engageant. Il présente de jolies notes de 
fruits rouges bien mûres, mais aussi de torréfaction, d’épices, 
de toasté, limite beurré qui amènent à la gourmandise. 

Bouche: Très belle harmonie entre le fruit, le bois, les tanins et 
la sucrosité. L’ensemble relativement bien fondu, tapisse le 
palais par sa matière et son volume. On retrouve toutes les 
notes ressenties au nez avec une belle vivacité et intensité. 
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